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Zum Ankommen & Teilen

#1 Po Pia Tord - Friihlingsrollen mit Hahnchen | 8.90 “"

3 hausgemachte, knusprig frittierte Rollen, gefallt mit Hdhnchenfleisch,

WeiRkohl, Karotten, Sojasprossen, Mais, Morcheln & Glasnudeln, serviert mit
unserem hausgemachten stR-sauren Dip

Vegetarisch mit Gemusefullung | 7.90

#2 Po Pia Sod - Frische Sommerrollen mit Garnelen | 9.90

2 Reispapierrollen, gefullt mit Gurken, Karotten, Thai-Basilikum, Minze,

Sojasprossen, Reisnudeln & Wildkréautersalat, serviert mit hausgemachter
Tamarindensole*

Vegan | 8.50
*Tamarindensofle: fruchtig-sduerlich mit milder Stf3e & feiner Herbe

#3 Saté Gai - HahnchenspieBe mit ErdnusssoBe | 8.90 “**

3 marinierte, knusprig frittierte HahnchenspielRe, serviert mit cremiger,
hausgemachter Erdnusssoflie

#4 Wan Tan Tord - Frittierte Wan-Tans | 7.90""*"

4 knusprige Teigtaschen, gefullt mit Geflugel-Garnelen-Hack &
thaildndischen Krdutern, serviert mit stUfR-saurer Erdnuss-Koriander-SolRe

#4,5 Bieg Gai Tord - Hahnchenfliigel mit Thai-Chili-Dip | 8.90 “*°

5 marinierte, knusprig frittierte Hdhnchenfligel, serviert mit
hausgemachtem, scharfem Thai-Chili-Dip

#5 Chaang Noi Vorspeisenplatte 7"

Fiir 2 Personen | 20.90 Fiir 3-4 Personen | 28.90
3 Frahlingsrollen, 3 Hdhnchenflagel,

4 Frahlingsrollen, 4 Hdhnchenflligel,
2 Wan-Tans, 2 Hdhnchenspiele

3 Wan-Tans, 3 Hdhnchenspiele

Serviert mit 5 hausgemachten Dips: suli-saurer Erdnuss-Koriander-Dip,
Thai-Chili-Dip, Erdnusssof3e, SojasoRe & SUR-Sauer-Sofie

Hinweis: Die Platte ist fest zusammengestellt — ein Austausch der Inhalte ist
nicht méglich. Sie ist nicht zum exakten Aufteilen gedacht und bereits
rabattiert. Fur individuelle Winsche bitte die Gerichte einzeln bestellen.
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Thai-Aromen zum Loffeln

#6 Tom Kha Gai - Hiihnersuppe mit Kokosmilch | 9.90 e

Cremig, leicht sUR-sduerlich im Geschmack

Traditionelle Suppe mit Hdhnchen, Lauchzwiebeln, Zitronengras, Koriander, Tomaten,
Kaffir-Limettenbldttern, Pilzen, Zwiebeln, Thai-Petersilie & Galgant

Vegetarisch oder vegan mit Tofu | 9.50

1.2,4,7,b,d Ljd \

#7 Tom Yam Gung - Garnelensuppe | 10.90

Kraftig, frisch & leicht scharf im Geschmack

Wurzige Suppe mit Garnelen, Lauchzwiebeln, Zitronengras, Koriander, Tomaten,
Pilzen, Kaffir-Limettenbl&ttern, Zwiebeln, Thai-Petersilie, Chili & Galgant

Auf Wunsch mit Kokosmilch (Nam Khon)

#8 Wan-Tan Suppe - Gefiillte Teigtaschen in Hiihnerbriihe | 9.90 **"

3 Teigtaschen mit Geflugel-Garnelen-Hack, Chinakohl, Sojasprossen, Koriander,
Pilzen, Sellerie, Karotten, Lauchzwiebeln, Knoblauchol & Pfeffer, serviert in klarer
Hihnerbriihe

Vegetarisch oder vegan mit Glasnudeln & Morcheln | 9.50

#9 Yentafo - SiiBlich-wiirzige Thai-Nudelsuppe | 21.90 | Hauptgericht """

Ein GruR aus Chinatown in Bangkok — leicht fruchtig-wurzig im Geschmack

Nudelsuppe mit Fischbdllchen, Tintenfisch, Garnelen, Tofu, Erdnussen,
Wasserspinat, Sellerie, Sojasprossen, Koriander, Lauchzwiebeln & 2 frittierten
Wan-Tan-Blattern, basierend auf fermentierter Sojabohnenpaste

2,4,7,a,f

#10 Guay-Tiauw - Thailandische Nudelsuppe | Hauptgericht

Die beliebteste Suppe Thailands - herzhaft, wlrzig & séattigend

Traditionelle thaildndische Nudelsuppe auf aromatischer Rinderbrihe, verfeinert
mit frischem Wasserspinat, Sellerie, Sojasprossen, Thai-Petersilie, Lauchzwiebeln,
Koriander und Thai-Basilikum, abgerundet mit Knoblauchél & Pfeffer

Mit Gemuse — ergdnzt mit Chinakohl & Brokkoli | 17.90
Tofu | 18.90

Huhn | 19.90

Schwein & Fleischbdllchen | 20.90

Rind & Fleischbdllchen | 21.90

Mit Garnelen oder Ente auf Anfrage
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Frisch, wurzig & typisch Thai

#11 Tam Daeng - Thailandischer Gurkensalat “** \\

Frischer Salat mit Chili, Knoblauch, Tomaten, Limetten, Palmzucker, Erdnlussen
& FischsolRe

Vegetarisch oder vegan als Vorspeise | 15.90
Vegetarisch oder vegan als Hauptgericht mit Reis | 16.90
Als Hauptgericht mit Reis und Garnelen | 20.90

4.d,e

#12 Som Tam Thai - Papayasalat nach Thai-Art

Leicht sUR-scharf, frisch und knackig - Thai Klassiker Nr. 1

\\

Unreife Papaya, fein geraspelt und im Mdorser mit Chili, Knoblauch, Tomaten,
Limetten, Karotten, Palmzucker, ErdnUssen & FischsolRe gestampft

Vegetarisch oder vegan als Vorspeise | 16.90
Vegetarisch oder vegan als Hauptgericht mit Reis | 18.90
Als Hauptgericht mit Reis und Garnelen | 21.90

#12 Som Tam Lao - Papayasalat nach Lao-Art \AA\AN

Saurer, scharfer & herzhafter als Som Tam Thai

Wirzig-salzige Version mit fermentierter FischsoRe, frischen & getrockneten
Chilis, Tomaten, Knoblauch, Limetten & Zucker, mit Thai-Schlangenbohnen
und Thai-Aubergine (falls vorratig)

Als Vorspeise | 17.90
Als Hauptgericht mit Reis, Chicken Wings & Thai-Chili-Dip | 23.90

Hinweis: Som Tam Lao wird nach traditioneller Art zubereitet. Umbestellungen
sind leider nicht méglich.

#13 Laab - Lauwarmer Fleischsalat | Hauptgericht mit Reis*® &&

Frisch per Hand gehacktes Fleisch, kurz angekocht und lauwarm serviert -
mit Koriander, Lauchzwiebeln, Schalotten, Thai-Sellerie, Minze, Chili, Kaffir-
Limettenbldattern, geréstetem Reis, Limettensaft & FischsolRe

Mit Huhn (Laab Gai) | 19.90
Mit Schwein (Laab Muh) | 20.90
Mit Rind (Laab Nua) | 23.90
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Mit frischen Krdutern & Charakter

#13 Laab Ped - Lauwarmer Entensalat | 28.90 | Hauptgericht ** & &

Unsere hausgemachte Spezialitét aus dem Nordosten Thailands (Isaan): frisch
gehackte Entenbrust, im Wok kurz anfrittiert und lauwarm serviert, verfeinert mit
aromatischen Krdutern, Schalotten, Chili, Limettensaft & gerostetem Reis, dazu
duftender Thai-Jasmin-Reis — eine reichhaltige Portion mit 5635 g Entenfleisch, das

Highlight unserer Kuche

#14 Yam Mamuang - Thaildndischer Mangosalat “**' Ay

Fruchtiger Salat mit gruner Mango, Cashewkernen, Schalotten,
Koriander, Palmzucker, Limettensaft, FischsoRe, Chili & Chiliflocken

Vegetarisch oder vegan als Vorspeise |16.90

Als Hauptgang mit Garnelen | 21.90

#15 Yam Wun Sen - Thailandischer Glasnudelsalat | Hauptgericht **

Glasnudeln mit Sellerie, Schalotten, Lauchzwiebeln, Tomaten, Karotten, Chili,
Limettensaft, Koriander, ErdnlUssen & FischsolRe, traditionell lauwarm serviert

Gemuse | 16.90 Tintenfisch | 21.90
Frittierter Tofu | 17.90 Garnelen | 23.90
Huhn oder Schwein | 19.90 Meeresfrichten, Fischbdllchen & Miesmuscheln | 24.90

#16 Namtok - Lauwarmer Fleischsalat mit Krautern | Hauptgericht ™ &

Frittiertes, anschliefend kurz angekochtes Fleisch, lauwarm serviert - mit
Minze, Koriander, Lauchzwiebeln, Schalotten, Thai-Basilikum, gerdstetem Reis,
Limettensaft, FischsoRe, Chili & Chiliflocken

Schwein (Namtok Muh) | 20.90
Rind (Namtok Nua) | 23.90

Hinweis: Alle Salate werden nach traditioneller Art zubereitet. Anderungen an
den Zutaten sollten méglichst nicht vorgenommen werden — Ausnahmen sind nur
bei Allergenen mdéglich. Die Schdrfe kann nach Wunsch angepasst werden. Bitte
beachten Sie, dass die Wahrnehmung von Schdrfe individuell unterschiedlich ist.

Alle grin markierten Gerichte sind mindestens vegetarisch und
kénnen auf Wunsch vegan zubereitet werden.
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Sattigend, duftend & authentisch gewurzt

#17 Khao Phad - Gebratener Reis mit Gemiise & Ei *"*

Aromatisch gebratener Jasminreis mit Ei, Zwiebeln, Tomaten, Brokkoli,
Lauchzwiebeln, Karotten & Koriander, abgeschmeckt mit Soja- & Austernsol3e
serviert mit hausgemachtem suR-sauren Dip

GemuUse | 16.90

Frittierter Tofu | 17.90

Huhn oder Schwein | 19.90

Rind | 21.90

Garnelen, Tintenfisch oder beides zusammen | 23.90
Thai-Entenbrust | 24.90 ¢

.I 4,a,efi

#18 Guay Tiauw Haeng - Reisbandnudeln in Knoblauché

Reisbandnudeln in duftendem Knoblauchdl, sanft geschwenkt in etwas Soja- &
AusternsolRe. Mit knackigem Wasserspinat, frischen Lauchzwiebeln, Koriander,

Sojasprossen, Sellerie, Pfeffer und gerdsteten ErdnuUssen. Traditionell lauwarm

serviert — mit wenig Solde, da im Knoblauchol zubereitet

GemuUse | 16.90

Frittierter Tofu | 17.90

Huhn | 19.90

Schwein & Fleischbdllchen | 21.90

Rind & Fleischbdllchen | 21.90

Garnelen, Tintenfisch oder beides zusammen | 23.90
Thai-Entenbrust | 24.90°

#19 Phad Thai - Reisbandnudeln mit TamarindensoBe *“*°

Gebratene Reisbandnudeln mit Ei, frischen Sojasprossen, Lauchzwiebeln und
gerdsteten Erdnussen. Verfeinert mit TamarindensofRe*, sowie Soja- &
AusternsoRe - dazu servieren wir einen hausgemachten suR-sauren Dip

*Tamarindensol3e: fruchtig-sduerlich mit milder StlRe & feiner Herbe

Gemuse | 16.90

Frittierter Tofu [ 17.90

Huhn oder Schwein | 19.90

Rind | 21.90

Garnelen, Tintenfisch oder beides zusammen | 23.90
Thai-Entenbrust | 24.90°
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Street Food Klassike

#20 Phad Bami - Gebratene Eiernudeln nach Thai-Art “°°

Eiernudeln mit Ei, Brokkoli, Karotten, Pilzen, Lauchzwiebeln, Koriander und
Sojasprossen. In dunkler Sojasolde gebraten, abgeschmeckt mit Soja- &
AusternsolRe und serviert mit hausgemachtem sulR-sauren Dip

GemUse | 16.90

Frittierter Tofu | 17.90

Huhn oder Schwein | 19.90

Rind | 21.90

Garnelen, Tintenfisch oder beides zusammen | 23.90
Thai-Entenbrust | 24.90°

#21 Phad Si-iew - Gebratene breite Reisbandnudeln “***
Aussprache: Pad Si-Ju

Gebratene breite Reisbandnudeln mit Ei, Brokkoli, Lauchzwiebeln & Sojasprossen,
in dunkler Soja- & AusternsoRe geschwenkt, serviert mit hausgemachtem suf-

sauren Dip

Gemuse | 16.90

Frittierter Tofu | 17.90

Huhn oder Schwein | 19.90

Rind | 21.90

Garnelen, Tintenfisch oder beides zusammen | 23.90
Thai-Entenbrust | 24.90 °

#55 Phad Wun Sen - Gebratene Glasnudeln **”

Glasnudeln mit Ei, Brokkoli, Karotten, Koriander, Pilzen, Lauchzwiebeln &
Sojasprossen in dunkler Soja- und Austernsofée, serviert mit hausgemachtem
sUR-saurem Dip

Gemuse | 16.90

Frittierter Tofu | 17.90

Huhn oder Schwein | 19.90

Rind | 21.90

Garnelen, Tintenfisch oder beides zusammen | 23.90
Thai-Entenbrust | 24.90 °
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Heild, bunt & aromatisch

#22 Phad Phak - Knackiges Wok-Gemiise mit Reis **

Bunte Gemusevielfalt: Bohnen, Zwiebeln, Brokkoli, Chinakohl, Spitzpaprika,
Paprika, Blumenkohl, Morcheln, Karotten, Knoblauch, Pilze, Zucchini, Soja- &
Bambussprossen in Soja- & AusternsolRe gebraten

Gemuse | 16.90

Frittierter Tofu | 17.90

Huhn oder Schwein | 19.90

Rind | 21.90

Garnelen, Tintenfisch oder beides zusammen | 23.90
Thai-Entenbrust | 24.90°

#23 Phad Priau Wahn - SiiB-saures Wok-Gemiise mit Reis “"*"

Frische Ananas mit Gurken, Tomaten, Paprika, Spitzpaprika, Zwiebeln und
Lauchzwiebeln — im Wok geschwenkt und mit Austern- & Sojasofie verfeinert

Gemuse | 16.90

Frittierter Tofu | 17.90

Huhn oder Schwein | 19.90

Rind | 21.90

Gdarnelen, Tintenfisch oder beides zusammen | 23.90
Thai-Entenbrust | 24.90°

#24 Phad Krapau - Klassiker mit Heiligem Basilikum *“° A\

Frisch per Hand gehacktes Fleisch mit Heiligem Basilikum, Knoblauch,
Lauchzwiebeln, Chili & Bohnen — wurzig abgeschmeckt mit Soja- & Austernsolie,
traditionell serviert mit Spiegelei und Reis

Huhn oder Schwein | 20.90 Meeresfrichte

Rind | 22.90 (Garnelen, Tintenfisch, Fischbdlichen) | 25.90
Tintenfisch | 23.90

Garnelen | 24.90 Thai-Entenbrust | 26.90°

Hinweis zu Nr. 24:

Phad Krapau enthdlt jeweils eine Fleischsorte, ausgenommen die
Meeresfrichte-Variante. Garnelen, Tintenfisch oder Ente werden im Ganzen
oder in Streifen serviert, mit Gemdlise ergdnzt.
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#25 Phad Phak Bung - Gebratener Wasserspinat und Reis “*' §

Wuarzig gebratener Wasserspinat mit Sojasprossen, Chili & Knoblauch - in
Soja- & Austernsolle geschwenkt

Vegetarisch* | 18.90
Mit frittiertem Tofu | 20.90
Garnelen | 24.90

*Hinweis: vegetarisch mit AusternsoBe, vegan ohne AusternsoBe (mit Salz)

4,a.f

#26 Phad Khing - Gemiise mit frischem Ingwer und Reis

Wok-Gemuse mit frischem Ingwer, Pilzen, Knoblauch, Zwiebeln, Karotten, Paprika,
Spitzpaprika & Morcheln — gebraten in Soja- & AusternsolRe

Gemuse | 16.90

Frittierter Tofu | 17.90

Huhn oder Schwein | 19.90

Rind | 21.90

Garnelen, Tintenfisch oder beides zusammen | 23.90
Thai-Entenbrust | 24.90¢

4,a,d.f

#27 Phad Met Mamuang - Gemiise mit Cashewkernen und Reis

Knackiges Wok-GemuUse mit Cashewkernen, Zucchini, Karotten, Paprika,
Spitzpaprika, Blumenkohl, Lauchzwiebeln & Zwiebeln — geschwenkt in Soja- &
Austernsofie

Gemuse | 16.90

Frittierter Tofu | 17.90

Huhn oder Schwein | 19.90

Rind | 21.90

Garnelen, Tintenfisch oder beides zusammen | 23.90
Thai-Entenbrust | 24.90

Hinweis: Wir kochen mit Liebe & Konzept — gerne passen wir Details an,
solange der Charakter des Gerichts erhalten bleibt. Sinnvolle
Umbestellungen werden nicht berechnet.
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Frisch & aromatisch

a,f

#28 Phad Manao - Wok-Gemiise mit Zitronengras mit Reis*

Frisches Wok-Gemuse mit Zitronengras, Brokkoli, Karotten, Zwiebeln, Paprika,
Spitzpaprika & Lauchzwiebeln — gebraten in Soja- & AusternsolRe

GemuUse | 16.90

Frittierter Tofu [ 17.90

Huhn oder Schwein | 19.90

Rind | 21.90

Garnelen, Tintenfisch oder beides zusammen | 23.90
Thai-Entenbrust | 24.90°

#29 Phad Krathiam Phrikthai - Gemiise in Knoblauchgl mit Reis™' A\

In Knoblauchdl, Soja- & Austernsolie gebratenes Fleisch auf knackigem Wok-
Gemuse mit Chili, grunen Bohnen, Chinakohl, Brokkoli, Paprika, Zucchini,
Blumenkohl, Morcheln, Karotten, Pilzen, Spitzpaprika, Bambus- & Sojasprossen

Gemuse | 16.90

Frittierter Tofu | 17.90

Huhn oder Schwein | 19.90

Rind | 21.90

Garnelen, Tintenfisch oder beides zusammen | 23.90
Thai-Entenbrust | 24.90 °

Dieses Gericht ist traditionell ein Fleischgericht. Fir eine vegane Variante
wdhlen Sie bitte Nr. 22

Hinweis: AusternsofRe schmeckt nicht nach Austern, sondern wurzig. Auf Wunsch
kénnen Gerichte auch nur mit SojasoBe zubereitet werden. Glutenfreie Soja- und
AusternsolBBe sind ebenfalls méglich.
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RICHTE AUS THAILAND

Fein abgestimmt

#30 Gaeng Daeng mit Reis ™" A\

Rotes Thai-Curry mit Bambusstreifen, Kaffir-Limette, Thai-Basilikum, Paprika,
Spitzpaprika & Zucchini in Kokosmilch = mit Thai-Aubergine (nach
Verfugbarkeit), gewurzt mit FischsoRe (vegan mit Salz)

Gemuse | 16.90

Frittierter Tofu | 17.90

Huhn oder Schwein | 19.90

Rind | 21.90

Garnelen, Tintenfisch oder beides zusammen | 23.90
Thai-Entenbrust | 24.90°

vegetarisch oder vegan, zusdtzlich mit Blumenkohl, Brokkoli & Karotten

#31 Gaeng Kiauwan mit Reis “¢ X\

Grunes Thai-Curry mit Bohnen, Bambusstreifen, Kaffir-Limette, Thai-Basilikum,
Paprika, Spitzpaprika & Zucchini in Kokosmilch = mit Thai-Aubergine & Thai-
Bohnen (nach Verfugbarkeit), gewirzt mit FischsoRe (vegan mit Salz)

Gemuse | 16.90

Frittierter Tofu | 17.90

Huhn oder Schwein | 19.90

Rind | 21.90

Garnelen, Tintenfisch oder beides zusammen | 23.90
Thai-Entenbrust | 24.90°

vegetarisch oder vegan, zusdtzlich mit Blumenkohl, Brokkoli & Karotten

#32 Panaeng Curry (mildes rotes Curry) mit Reis ** §

Rotes Thai-Curry mit Bambusstreifen, Kaffir-Limette, Paprika & Spitzpaprika
in Kokosmilch, gewurzt mit FischsoRe (vegan mit Salz)

Gemuse | 16.90

Frittierter Tofu | 17.90

Huhn oder Schwein [ 19.90

Rind | 21.90

Garnelen, Tintenfisch oder beides zusammen | 23.90
Thai-Entenbrust | 24.90°

vegetarisch oder vegan, zusdtzlich mit Blumenkohl, Brokkoli & Karotten



CURRYGERICHTE AUS THAILAND
Aromen Thailands

#33 Gaeng Saparot (Rotes Ananas-Curry) mit Reis™ A\

Fruchtig-wurziges Curry mit frischer Ananas, Kaffir-Limette, Paprika &
Spitzpaprika in Kokosmilch — gewurzt mit FischsoRe (vegan mit Salz)

Gemuse | 16.90

Frittierter Tofu | 17.90

Huhn & Schwein | 19.90

Rind | 21.90

Gdarnelen, Tintenfisch oder beides zusammen | 23.90
Thai-Entenbrust | 24.90

vegetarisch und vegan, zusdtzlich mit Blumenkohl, Brokkoli & Karotten

#34 Gaeng Massaman (Siidthailandisches Curry) mit Reis*® §

Herzhaftes sudthaildndisches Curry mit Kartoffeln, Zwiebeln, Paprika, Karotten,
Spitzpaprika, Erdntssen & Palmzucker in Kokosmilch — gewurzt mit Fischsolze
(vegan mit Salz)

GemuUse | 16.90

Frittierter Tofu | 17.90

Huhn oder Schwein | 19.90

Rind | 21.90

Garnelen, Tintenfisch oder beides zusammen | 23.90
Thai-Entenbrust | 24.900

vegetarisch oder vegan, zusdtzlich mit Blumenkohl, Brokkoli & Karotten

#35 Gaeng Saparot-Guay mit Reis | 16.90°

Veganes rotes Curry mit Ananas, Banane, Kaffir-Limettenbldattern, Thai-
Basilikum, Paprika, Karotten, Spitzpaprika, Brokkoli, Blumenkohl & Bambus in
Kokosmilch

Mit frittiertem Tofu | 18.90
Rein veganes Curry — keine Fleischoption méglich



CURRYGERICHTE AUS THAILAND
Tradition trifft Geschmack

#36 Phad Phrik Gaeng - Wokgemiise mit Curry mit Reis “¢ &\

In rotem Thai-Curry und Kokosmilch geschwenktes Wok-Gemuse mit
Spitzpaprika, gridnen Bohnen, Paprika, Zwiebeln, Lauchzwiebeln, Kaffir-Limette,
Thai-Basilikum & Bambusstreifen — mit Thai-Aubergine & Thai-Bohnen (nach
Verfugbarkeit), gewlrzt mit Soja- & AusternsoRe (vegan mit Salz)

GemuUse | 16.90

Frittierter Tofu | 17.90
Huhn oder Schwein | 19.90
Rind | 21.90

Garnelen, Tintenfisch oder beides zusammen | 23.90
Thai-Entenbrust | 24.90°

vegetarisch oder vegan, zusdtzlich mit Blumenkohl, Brokkoli & Karotten

Empfehlung: FGr ein noch authentischeres Geschmackserlebnis servieren
wir das Gericht gern mit einem Spiegelei (Khai Dao) - zzgl. 2.80 €

#37 Hormok Thalee mit Reis | 28.90 “*"** \\

Thaildndisches Meeresfrichte-Soufflé, sanft geddmpft in aromatischer
Kokosmilch & rotem Thai-Curry — verfeinert mit Garnelen, Tintenfisch,
Miesmuscheln, Bambusstreifen, Chinakohl, Karotten, Chili, Kaffir-
Limettenbl&ttern & Thai-Basilikum

Zubereitung ab Bestellung — bitte ca. 30-45 Minuten einplanen

Hinweis zum Schdrfegrad:

Die Wahrnehmung von Schdrfe ist individuell und nicht eindeutig
definierbar. Auch Gerichte in milderer Zubereitung kénnen far
ungeubte Gaumen als scharf empfunden werden.

Wenn Sie beim Lesen bereits unsicher sind, empfehlen wir, eine
mildere Alternative ohne Curry oder Chili zu wahlen.




Echt thaildndisch, ehrlich zubereitet

#50 Khao Man Gai -Thaildndischer Street-Food-Klassiker | 22.90 *°°

In Knoblauchél gegarter Reis mit frischem Ingwer & panierten

H&dhnchenbruststreifen — dazu klare Huhnerbrihe und hausgemachter
Ingwer-Koriander-Chili-Dip

#51 Muh Manao - Saure & Scharfe vereint | 23.90" \\\\\

Zart gegartes Schweinefleisch in scharfem Thai-Chili-Koriander-Dip —
mit frischem Knoblauch, WeiRkraut, Minze & Limetten, serviert mit Reis

#151 Gung Schae Nampla- Fiir Kenner & Neugierige | 27.90 ™ \\\AN

Rohe Garnelen in scharfem Thai-Chili-Koriander-Dip — mit frischem
Knoblauch, WeiRkraut, Minze & Limetten, serviert mit Reis

Hinweis: Traditionell roh serviert - auf Wunsch auch kurz angekocht

#52 Pla Tord Krathiam - Knusprig, wiirzig & traditionell | 34.90 "

Knusprig frittierter ganzer Tilapia (Rotbarsch, ca. 500-800 g) in
aromatischem Knoblauchdl — serviert mit Koriander, schwarzem Pfeffer,
Thai-Chili-Dip & duftendem Thai Jasmin-Reis

#53 Pla Nueng Manao - Zitrus trifft Fisch | 36.90 """ \

Geddmpfter Tilapia (Rotbarsch, ca. 500-800 g) in einem aromatischen
Sud aus Limette, Ingwer, Sellerie, Knoblauch & Chili = serviert mit Thai
Jasmin-Reis

Zubereitung ab Bestellung - bitte ca. 35-45 Minuten einplanen

#54 Bo Daeg - Klar & kraftvoll mit Heiligem Basilikum | 35.90 “**"'

Aromatische klare Tom-Yam-Suppe mit Garnelen, Tintenfisch, Miesmuscheln
und Fischbdllchen sowie feinen Krdutern wie Zitronengras, Galgant, Kaffir-
Limettenbldattern, Chili, Koriander und Heiligem Basilikum — serviert im
Feuertopf mit Thai-Jasmin-Reis. Ideal zum Teilen (fiir 2 Personen)



N HTISCH
SURes aus Thailand

#40 Guay Tord I 7.90 21,gkag

Gebackene Banane im Teigmantel, mit Vanilleeis, Honig & SchokosoRe

serviert

#41 Saparot Tord | 7.90 *"9**°

Frische Ananas im knusprigen Teigmantel, serviert mit Vanilleeis, Honig &
Schokosofle

#42 Khao Tom Mat | 9.50“

In Kokosmilch geddmpfter Klebreis, gefullt mit Banane und in
Bananenbldatter gewickelt — wahlweise mit hausgemachter Kokoscreme
oder SchokosolRRe

#43 Eidim Tord | 7.90 "**?

AulRen knusprig, innen eiskalt — frittiertes Vanilleeis, serviert mit Honig
und SchokosoRe nach Wahl

#44 Khao Niauw Mamuang (Mango Sticky Rice) | 10.50"

Warmer Klebreis, serviert mit fruchtiger Thai-Mango, gerdstetem
Sesam & feiner Kokoscreme — ein Dessertklassiker aus Thailand

Wissenswertes: Thaildndische Desserts basieren Uberwiegend auf
Kokosmilch, Klebreis & tropischen Frdchten — oft laktosefrei, vegan und je
nach Gericht warm oder kalt serviert. Klassiker wie Khao Tom Mat oder
Mango Sticky Rice zeigen die typische Balance aus suB, salzig & cremig.
Wir servieren Desserts, die in unserer Kliche umsetzbar sind — Thailand
selbst ist bekannt fur eine noch gréRere Vielfalt.



Noch was dazu?

Jasmin-Reis | 2.50
Knoblauch-Ingwer-Reis | 3.00
Eiernudeln | 5.50

Reisnudeln | 5.50

Glasnudeln | 5.50
SUR-Sauer-Softe | 2.50
ErdnusssolRe | 2.50

Chilisoke | 2.50
TamarindensofRe | 2.50
SojasolRe | 0.00

Tofu | 2.50

Cashews | 3.00

ErdnuUsse | 2.50

Koriander | 2.00

Frische Chilis | 2.50
Chiliflocken | 2.00
Spielgelei | 3.00

Frittierte Ente (solo) | 10.00
Ingwer-Dip | 3.00

Verschenken Sie echten Thai-Genuss!

Unsere Gutscheine erhalten Sie liebevoll
gestaltet direkt im Restaurant -

oder ganz bequem digital unter
www.chadangnoi.de

Jetzt QR-Code scannen & Freude bereiten.

Chaang Noi - MarktstraRe 24 - 36037 Fulda - Tel. 0661 95 25 35 29 - www.chaangnoi.de -
Inhaberin: Sukanya Peake - GeschdaftsfUhrer: Watcharin Promlee - USt-ID: DE322203410 -
Alle Preise inkl. 19 % MwSt - Stand: Sept. 2025 - Anderungen vorbehalten




Liste der deklarationspflichtigen Allergene und Zusatzstoffe

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe

1 Farbstoffen

2 Konservierungsstoffen
3 Antioxidationsmitteln
4 Geschmacksverstdarker
5 geschwefelt

6 geschwdarzt

7 Phosphat

8 MilcheiweiR (bei Fleischerzeugnissen)
9 koffeinhaltig

10 chininhaltig

11 SGRungsmittel

13 gewachst

Deklarationspflichtige Allergene

a glutenhaltiges Getreide

b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

c Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

e ErdnUsse und daraus gewonnene Erzeugnisse

f Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse

h Schalenfrichte

i Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

k Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
I Schwefeldioxid und Sulfite

m Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

n Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Wichtige Hinweise fur Allergiker:

Die Allergenkennzeichnung wurde nach bestem Wissen und Gewissen erstellt.
Bitte beachten Sie, dass trotz sorgfdltiger Zubereitung Spuren der
gekennzeichneten Stoffe nicht vollstédndig ausgeschlossen werden kénnen.

Bitte prufen Sie vor dem Verzehr, ob das jeweilige Gericht fur Sie vertraglich ist.
Bei Fragen zu Allergenen oder Zusatzstoffen wenden Sie sich gerne an unser
Kichenpersonal.






